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Im HygiendNetzwerk sin®ienstleister aus dem Hygieneberesdimmengeschlos¥éin.verfolgen eine gemeinsame Strategie
Markt.
Unser Ziel ist, de@ewerbetreibenden &lydieneKonzept aus einer Hamd bieten.

Dem Gewerbetreibenden im Lebensmittelbereich wollen wir ein Dienstleister sein, deeigicH\ajleaanbieten kann. WAr h¢
fen Ihnen bei der Erstellung lhres betrieblichen Eigeltkameptes, Ihres HAG&Bnzeptedei deiKennzeichnung und Riic
verfolgbarkeit | hrer Lebensmittelé

Wir bieten lhneraus einer Han#lygieneSchulungen, Temperaturmessung, Reinigungsmittel, Schadlingsbekampfung,
Bekleidung, die Untersuchung der produzierten Lebensmittel bzw. derer)(alighOkoi f i zi erung und v

Die Entwicklung des Lebensmittelrechtes

Die Urspriinge des Lebensmittelrechtes sind weschlossen werden muf3ten und die dak-in Za
schon von den Kulturvolkern des Altertms blung gegebene Metall abwogen.

kannt. Die wahrscheinlich alteste lebersmitt )
rechtlicheVorschrift, um den einzelnen und die?m Jahrel120 steht Im Soester Stadtreckt g

) . " schriebed Wer f aul en Wein mit
Gemeinschaft vor gesundheitlichen Schaden gn ' \wenn er tberfiihrt wird, sein Lebén vervinkt e r

Betrug zu schitzen, wurde im Vorderen Orie 3 . s . .
auf einer phdonizischen Steinplatte eingeeitzt g{]e uns tatsachlich betian Hygienevorschrift

- Sstammt aus Dortmundg ,im J Ound besagt,
fundena Du sol | st den Wei d%B aseAnﬁs%e% vo(irkll Elecl;ﬁ %igcﬂerz@'ﬁ' cht

zaubern. o nissen mit bloRen Fingearboten ist.

Als ersterVorlaufer der heutigen Lebenshitte . S
kontrolleure kénnte die griechische Marktpoliz rde:;n éJaihrIe‘h:4§-1456%3 ]P f S N g 'n(; i 2 IS\I(‘_:
beschrieben werden, die u.a. den Verkehr mit Vje R ut g y

und Fleisch Gberwachte. Auch im antiken Rom pleute mit ihren verfélschien Gewdrzen ve

es sogenannte Adilen, die sich um die Saube r%Er&tl_oﬁerLlebbenndr:]gttbclagrraben.t Wer %esrm:hellt
auf StralRen und Platzemmkmerten, sowie &ta schadliche Lebensmitiel erzeugte, wurdereingeke

de, Waagen und Gefal3e inspizierten, verdorh ! ubn;aggtzewggﬂegérdgei\évhf; S(iarlwbSLtiniil; esr’r?i?n.
Lebensmittel beschlagnahmten und gegen Betr o B ekAmpiung. des V\Léimsafelngs undi498u
einschritten. Im Altertum arbeiteten in Ram we ptung

: ) 5 o
terhin sogenannte Lipripens, Waag Mark \I/:vubr de d S ' r?tu fh 'f n ¢ Iﬁ P e adK :
meister, vor denen Handelsgeschafte aller Art [eiburg vom ikeichstag autgestelil, worin das

gchwefeln von Wein reglementiert wurde.
(Fortsetzung auf Seite 2)
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(Fortsetzung von Seite 1)

Di e aPeinliche Ger i c hm e M40uFnty Blelbingeaus! Naireberg nlie v «
Karl V. im gleichen Jahr, behandelt in Artikel 1Thren kostete, da er beim Getreideabwiegen b

die Bestrafung der Féalscher von Kaufmannsgutiradgen hatte.

Suddeutschland gab es die ersten Ansatze zur ) .
Bierg¢tegberwachung d Iérrngce ﬁahrk&ugdﬁrte gp tler,egenﬁluler Iry&dre, .

tr Boare &riQs:
. urdé das “erste Reichsstrafgesetzbuch™ erlassen,
wurde auf einen Holzbalken gegossen und der

. ) S s auch das Lebensmittelrecht beinhaltete und
Kieser setzte sich mit einer Lederhose daratl)J. .. .
: . ei VerstoRRen GeldbufRen bis zu DM--1&0fe-
Klebte die Hose am Holz, war das Bier gut.

legte. Ami4. Mai 1897 nach langen Beratungen
Fur die gesamte BundedsipuDeutschland ist des Kaiserlicheresundheitsamtes tber die Dauer
das Jahi516 von grol3er Bedeutung. Higr en von 8 Jahren, erliel3 Wilhelm von Gottes Gnaden
stand das Reinheitsgebot des Bierbrauebs, an@keutscher Kaiser & Konig von Preul3en) das erste
lich die alteste, noch existierende lebehsmittReichsgesetz betreffend den Verkehr rhit Na
rechtliche Vorschrift der Welt. Sie wurde vorungsmitteln, Genussmitteln und Gebragichsg
Herzog Wilhelm IV. von Bayern erlassenednd lgenstanden. Es fuhrte den vorbeugendeauVerb
sagtdall zum Brauen von Bier nichts auffer Hocherschutz ein und regelte die polizeilicken B
fen, Malz und Wasser verwendet werden dé&rgnisse fur die Durchfihrungen der Kontrollen.

Heute wird noch Hefe zugesetzt, ein Bestandte'ailm 01.10 1927 trat ein neues Lebensmittel

den man damals nicht kannte, da die zufalligén . .
e L Gesetz in Kraft: Das LMBG (Lebensmitted
der Luft befindlichen Hefen die Garung grledi Bedarfsgegensta@isetz). Die(ses war mit einer

ten. Inzwischen ist dieseséarift auRer fur die : .
\ : - nderung der Strafitienmungen im Jah843
Erhaltung und Sicherung der Bierqualitét auch ofg 2un23.121958giiltig. Parallel dazu hatten in

Marketinginstrument des deutschen Brauweseggr Zeit vorl933bis Kriegsende das Lebensmi

unverzichtbar. telgesetz und die Anordnungen des Reiehsnah
Etwas spater, im Jall@¥7 findet man in der standes Giiltigkeit. Doch die Lebensmittettechn
Fleischerordnung Leipzig W¢ r d e e i logie Wetamderte sidh @nd Bedtilsungeaimach
Fleisch, welcherlecltesse, falschen, aufblsenRefmym wurden laut. So entstanden im1B&8e
schlachtetes mit frischem Blute anstreichen odefesp@sisstdwieh Anderung und Erganzung-des L
Zeichen und Eiterabschneiden unkenntlich madhaisraisigbsstzes (=LMG), sowie das keben
deswegen jedes Mal Strafe gebailgaganschte mittelbuch, in dem nach osterreichischem Vorbild
Weine oder gefalschtes Fleisch an desoiflage des Codex Alimentarius die Beurteilungsmerkmale

nung waren, sollten Abschreckung die Missstapdstimmter Lebanitel konkretisiert wurden.
beseitigen. Das Abschneiden von Fingern, Ohren

oder Handen war ein gangiges Verfahren, was z.B.
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Der Hygiendletzwerk Report ist ein Entscheic  HygieneNetzwerk, Rainer Nuss
Medium fir Gastronomie, Hotellerie, Cate eine Dienstleistung Neckarstrae 3
Gemeinschaftsverpflegung, den Lebensmittel der Fa. Hygieffeorum 68753 Waghausel
handel, Fleischerei, Backerei und Konditorei sov Neckarstralie 3

Bereich HeakBare. 68753 Waghéausel

Tel.: 07254 / 77 928
info@hygienaetzwerk.de
wwwvhygienaetzwerkle

2 HygieneNetzwerkReport /2011


file:///D:/HN/03-2010/www.hygiene-netzwerk.de

DIN Temperaturen fur Lebensmittel aktualisiert

Im Juni 2010 wurde die Uberarbeitete DIN 10508iertempetar (Speisentemperatur beim Berti
Lebensmittelhygiefiemperaturen fur Lelsen nieren und Kommissionieren) aufgenommen.
mittel herausgegeben. Die Anderungen gegeniiber

der DIN aus dem Jahre 2008 betreffen Algualisin der Tabelle fir Mindesttemperaturen uind Ze
rungen der Rechtsvorschriften und technischiem fir heil3 auszugebende Speisen wurde die
Regeln. Weiterhin wurden die Begriffe: BpeisdemperatuZeit-Relation erganzt. Die Korami
verteilung (Portionieren dirdas Kommissi@ai  sioniertemperatur fur z. B. heild zu halteaee,

ren flr die dezentrale Speisenald ausgabe), zehrsfertige Lebensmittel (Cook & Server; Cook
Speisentransport (Beférderung nach deo-Porti& Hold) betragt >70C, die Transporund As-
nierung/ Zwischenlagerung bis zur Ausgabg)a b et emper at ur dag’egen
Speisenausgabe (Ubergabe der Speise agt- den(Bwww.beuth.de)

verbraucher zum Sofortverzehr) und Koramissi

Folie mit Sorbinsaure halt Fleisch langer frisch

Forscher haben eine Verpackungsfolie mit arterordnung durfen antimikrobiell aktive a‘erp
mikrobiellen Eigenschaften entwickelt, mit der dikungen gezielt Bestandteile enthalten, welche
Haltbarkeit von Frischfleisch, Kéase, Fisch odstoffe an ds verpackte Lebensmittel abgeben
Schnittwurst verlangert werden soll. Wie d&énnen. Als Wirkstoffe fur solche Folien kommen
Fraunhofemnstitut fur Verfahrenstechnik und danach nur Substanzen in Frage, die dest leben
Verpackung (IVV) ifreising mitteilte, wurdie e mittelrechtlichen Vorschriften entsprechen, nicht

ne Folie mit Sorbinsaure entwickelt und getestgiftig oder allergen sind sowie neutral riechen und
aDieser anti mi kr obike |l bchmeWent RuRdrderh imidwder Wikstdffe i d
tem Kontakt an die Pr gulaukdieoFolierr dufbrihgern lassem.bAgsedieseh e
erlauterte Lebensmittelchemikerin Carolin Haus@rinden wurde die Sorbinsdure in einem Lack
So biete die Verpackung nuit geringen Wkr aufgeldst und dann auf eine Basisfolie aufgetragen.
stoffmengen einen effektiven Schutz des FleisclBsher gibt es antimikrobiell aktive Foliema-in J
denn gerade die Oberflache stelle den arsten gan. Dort werden als Wirkstoffe laut IV\ewunt
grifispunkt fur die Keime dar. Laut -EU anderem Silber, Wasabi und Ethanol eingesetzt.
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Verbraucherinformationsgesetz (VIG) jetzt
novelliered Stand Hygier®miley in Deutschland:

Mit der offentlichen unegeroffentlichten Disku  trollfreque n z . Eine aSmileykon
sion zum Verbraucherinformationsgesetz ist Kontrolle auf Zuruf wird dadurch unterbunden.

Deutschland naturgemal3 der Wunsch nach n@hr

Transparenz weiter angestiegen. Dadurch hat tH Smileyformen in Anlehnung an das danische

gerade die so genannte Smiley Diskussion noc%de" sollen zur Anwendung gelangen:

verstarkt.

N J  Keine Beanstandungen
Aus den Forderungen, anlasslichadesr st e n

Fl ei schskandal so, ein_Smileysystem zu instal/l
ist eine groRe politische Bewegung gewora§n. Keine nennenswerten Beanstandungen

Nach den ersten Gehversuchen in NRW, Zwickau

und Pankow haben sich inzwischen viele Stdfite Méngel

(Braunschweig, Mainz, Karlsruhe um nur einige zu (Auflagenyerwarnungen, Nachkohtro

nennen) mitahnlichen Systemen ausgestattet.  len()

Durch die Evaluation d¥erbraucherinforniat

onsgesetze¥IG) ist nun die Diskussion inop L  Behordliche Sanktionen

litischen Berlin angekommen. (OWIG, Strafverfahren, Verfligung, 8chli

Nicht nur, dass die Lander in der Landermrbeit Bung)

gruppe LAV eine Smilesbeitsgruppe ins Leben Nach der Kontrolle sollen die Kontrollergebnisse
geruferhaben, auch im Fachministerium und imn sichtbarer Stelle angebracht werden. fzine Ei
Bundestag wird angehort und beraten. Aus @&gllung von Bildern soll unterbleiben. Biltler so
Landern heraus sind inderbrauchschutzngni lenal s Bewei smittel e@e&nd ni
terkonferenzind im Bundesrat Initiativen zu e nen. Verbraucherbeschwerden sollen nwe-bei b
warten. Auch durch die Anderung der politischigehtigten Anschuldigungen eingestellt werden.
GroRwetterlage in NRW, hinauer rotgriinen  Verwaltungsrechtliche MafRRnahmen erfahren ein
Koalition, wird das Thema weiter befeuert. DEinstellen im Internet erst nach Abschluss von
Verbraucherschutz muss weiter verbessert werderfahren. Nachkontrolleollen zeitnah diirc

Die Transparenz muss Wirklichkeit werden. gefuhrt werden. Diese soll dazu fuhren, wieder den
abestendo Smiley zurg¢gck
ich das Symbol nach jeder Kontrolle angeern

&th Ergebnis! Die Bewertung ist an das Objekt
und den Hauptverantwortlichen vor Ort rgebu

den. Eine Ubertragung auf Nachfolger ist nicht

Aus diesem Grund muss aus dem Evaluierennediglich. Die letzten 4 Kontrollberichte sollen im
Novellieren werden. Die Beurteilung und Vergdbternet verdffentlicht werden. Mangel sollen

soll (entsprechend § 7 der ARWb) durch das durch kurze und prazise Berichte benannt und f
ortlich zustandige Kontrollpersonal erfolgen. Bgert werden.

soll ein System geschafferden, das alle vier Die Anderung des VIG's zu Gunsten einer

Ea_ticptdmerl;malivc}?_rb Risik(ljsbewertung dausBd%'awnellen untfansparenten Verbraucherinderm
eitiaden der ub zur Bewertung des-B o, iy der Bundesrepublik Deutschland muss

trl_epes _Ubernlmmt. Nur n Verblr_ldun_g mit de_[etzt ohne Einzeloder Inselldsungen so schnell
Risikoeinstufung der Betriebe ergibt sich mie Elvie moglich umgesetzt werden. Nur so wird echter
stufung und Vergabe aus der normalen Regelk\(?erbraucherschutz gelebt

Die Einfuhrung eines Smifgystems nach dan
schem Muster, abgestimmt auf unser deutsc
Rechtsysts, setzt die Anderung des VIGG v
raus.

Quelle: Der Lebensmittelkontrolleur 3/2010
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Vogel verschmahen-Baner

Wenn Meisen ureimseln die Wahl haben, piekeZur besseren Kontrolle tauschten die Forscher die
sie lieber konventionelle Korner als Futtercaus bAnordnung der beiden Futterstationen nach der
logischem Anbau. Daflr haben sie offenbar eihtifte der Zeit. Dabei zeigte sich, dass kléine V

ganz praktischen Grund. Britische Forscher halgeh wie Meisen oder Amseln konsequent lieber
namlich herausgefunden, dass die Vogel Futterlars/entionelle Kérner zu sich nehmen. Futter aus
biologischem Anbau versclem@ weil ihnen biologischem Anbau blieb haufig liegen. Die Fo
Korner aus konventioneller Landwirtschaft mescher haben dafur aber eine einfache Erklarung:
Nahrstoffe bringen. Forscher um Ailsa McKenzigcht-Bio-Kérner hdaen rund zehn Prozent mehr

von Newcastle University berichten im FawhmaBroteind weil sie starker gediingt wurden. Und
zin adJournal of t heé Slieizeazichen dNahrstéffe drdchtenndie AX@gel i ¢
tureo von i hrer Ar beieinfach®éser durctadent Wimter. i n 30 G?2r
Nordemlands jeweils Futterstationen mit beiden
Kornerarten aufgestellt. AnschlieRend beobachtete
sie das Fressverhalten der Vogel Uber mehrere
Wochen im Winter.

Quelle: LMuRnfo VII, 14 Jahrgang, Heft 4 (2010)
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New Yorker Restaurants bekommen Hygienenot

Alle 24.000 Restaurants in New York sind nuxderbraucher kdnnen sich vor einem Restatrantb
verpflichtet, die Ergebnisse der amtlichee-Hygsuch ab sofort auch auf der Internetseite der Stadt
nekontrollen auszuhangen. In den Kategorien AhBp://a816restaurantinspection.nyc.gouber

oder C sind die Fresstempel, ob Deli oder Gouwlie Bewertungen informieren.

metlgden, entsprechend ihres Hygienesltaﬂ;|s e"ﬂﬂe Gesundheitshehorde erhofft. sich, von dem
teilt. Das, was bish eDrrei-MﬁIibn@nD(ﬁ”}la-lgr(he‘ﬁt' elRd erZichericné! S €

Betreiber und Environmental Health Officer Walvi r Kk un g: 2Die meisten Re

wird nun zwingenam Eingang sichtbar fur denZué)ereitung ihres Essens die notwendige Sorgfalt

Gast ausgehangt. Wie sauber ist die Kiche ndy :
. . : . en Tag, doch immer noch sorgen schwarze
wie gepflegt das Kuhlhaus? Diese Frage wird gu g g

strentlich telit. tich wird d ol Ohafe fer zahlreiche u
otfentlic gestelit. vermutiich wird das vie egagt der Leiter der stadtischen Gesundhaitsbehd
Restaurantbesitzern nicht sonderlich gefallen.ol

. e, Thomas Farley. uadede
New Yor.k kommt man aber nicht nuzum bereiten, dass es déumden nicht nur schmeckt,
herum: die .Stadt.verpfllc.htet nun alle 24.9@0 Res (? ndern ihm auch bekommt
taurants, sich dieser eingehenden Prifung un
Bewertung durch die Gesundheitsbehérde zu Biel57 Inspektoren der Gesundheitsbeharde se
terziehen. Deren Ergebnisse in Form von&chulgn um 23 Mitarbeiter verstarkt worden, schreibt
ten sollen dann fiir jeden potenziellen Gast zdie New York Times. So soll die Zahl der Ko
ganghch gemach&r@eﬂ als Aushang im Resta trollen um mehr als ein Drittel auf 85.00uBes
rant. che pro Jahr gegwrt werden. Die Kontrolleure

. . sind mit mobilen Computern ausgestattet, in die
Wer bei der Kontrolle gut abschneidet, kann S'&E\ sofort die Ergebnisse ihrer Uberprifungen

getrost fiur einige Zeit zuriicklehnen: Restaura & flegen kénnen. Die Broschiiren fiir die-Hygi
mit der Bestnote A werden nach Angaben Seorgaben wurden in Englisch, Spanisch, Ma

Stadt kiinftig einmal pro Jahr inspiziert, beéiarin Kantonesisch und KoreanischeaRest
schlechteren Bewertungen (B ojidallén die éaura’ntbesitzer verteilt
ie '

Kontrollen entsprechend haufiger aus. Wer

Mangel rasch beseitigt, wird bei der Nachkontroée erste Bewertung erhielt der kleine Sthnelli

wieder aufgewertet. bi ss aSpar ks Del idddie i m S
Bestnote A.

Quelle: Der Lebensmittelkontrolleur 3/2010
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Gutscheine: Alles was Recht ist und beachtet
werden muss

Ob zu Weihnachten, zum Geburtstag, zh-Hocn ogut schei n mi GutsdheinistK| a u
zeiten oder zu vielen andern Anlassen sind Gum betr ef fenden Kimso bis
scheine als sogenannt sy istish elsa kemen lAgsstdllsngsrerdum end
beliebtes Prasent. Gutscheine sind Inhaberpapleaken habe.

Dazu gehdren auch Eintrittskarten, FahrscheiB&i einer zu knapp bemessenen Frist kann der
Schecks oder die in der Reisebranche gebrau@dst auch nach Ablauf derselben die Einlésung
chen aVoucherso. We | cdeseGutdtleeinshbis eum Endelder Rdrjéfiisticgh t e n
ergeben sich das& Wann ist ein Gutschein ve verlangen. Grundséatzlich muss sich daher jeder
jahrt? Darf er befristet werden? Wer darfrihn eiAussteller, der Gutscheine befristen will, dartiber
I6sen? Was passiert, wenn er verloren ging? im Klaren sein, bei Einlésungsfristen von bis zu

12 Monaten, oder bei Fehlen des Ausstefiungsd

, . it o
Wann sind Gutscheine verjahrt: ulltms, Gefahr zu laufen, dass im Falle @ner g

Wenn der Gutschein keine Befristung enthalt, gilt, e i .
die gesetzliche Verjahrungsfrist von drei Jahreﬁ” tliche Streitigkeit die Befristungsklausel fur

195 BGB). Sie lauft immer am 31.12. des drittely V/ksam erklart wird, Das wird dann in aller
egel dazu fuhren, dass er im Prozess unterliegt

Kalenderjahres ab, welches dem Ausstellungﬂra]\ "neben seiner Verpflichtung zur Einlésung des

des Gutscheins folgt. Bsp.: Ein Gutschein wird . : . )
5. Mail 2010 ausgestellt. Er ist am 31_12_201%rntsche|nes auch die (u. U. erheblichen tnd vie

: o ach den Wert des Gciheines Ubersteigenden)
verjahrt, wenn er nicht vorher gerichtlich gelte
osten des Verfahrens tragen muss.

gemacht wde. Eine Vorlage des Gutscheins oder
eine schriftiche Mahnung reichen nicht aus.  Auszahlung statt Ware?
Wenn es hierzu keine Regelung in den Allgeme

Die Befristung von Gutscheinen ) .
Gutscheine bzw. der Anspruch, der sich aus dem Geschaftsbedingungen oder auf dem Gu

Gutschein ergibt, kdnnen grundsatzlich aich bc,cheln gibt, kann der Gast nicht die Auszahlung
fristet werden. Dann verliert der Gutschein

mﬂes Geldbetrages verlangen, dennutkahé&n
Ablauf der Befristung seinen Wert. Jedoch darf i t von a der Natur hero
: ; . hestimmt. Hier hangt es also von der Kulanz des
Frist auf keinen Fall zu knapp bemessen sein.

as
Landgericht Munchen | (Az: 7 O 2109/95) hat | ies gilt aber nicht, wenn der Gutschein auf eine

USstellers ab, ob er das Geld ausbezahilt.
seinem Urteil vom 26.10.1995 festgestellt, dass . . ) .
eine 16monatige Befristung zu knapp ist uncf)estlmmte Leistung ausgestellt ist und der Wirt

: . S o diese nltt mehr erbringen kann. So wére es zum
dem Kunden intelb dieser Frist eine ElnlosungBeispiel denkbar, dass der Gutschein fle-ein b

nicht zuzumuten ist. In einem neueren Urteil h%%immtes Menii ausgestellt ist, das aber nicht

es auch eine Befristung auf ein Jahr fur zu kurz

: mehr angeboten wird.
t_)efunden (AZ12 O 22084.'/06)' J.edoch |g-f(a Das heif3t aber nicht, dass der Wirt das &eld b
lich, ob auch andere Gerichte diesem UHeil f

. Palten kann, denn der Gast hat Anspruchsauf Au
gen. Das Amtsgericht Syke (Az168/02) hat zahlungdes Geldwertes. Immerhin hat der Au

die Befristung eines Cﬁu'[SfChe'.r.'S fur__ e'ntal.l.O:%teller bereits vom dem Gutscheinkaufer das Geld
fahrt auf 12 Monate namlich fur zulassig erklart.

. . . erhalten. Weigert sich der Aussteller, so st er g
Das Oberlandesgericht Munchen (Urteill v. .. N .
17.1.08 AZ: 29 U 3193/07) geht jedoch grun maf 8§ 812 Abs.1 BGB ungerechtfertigt bereichert.

satzlich von einer Glltigkeitsdauer von 3 Jahi€ann nur die benannte Person den Gutsehein ei
aus und origiert sich an der allgemeinen Yerja lésen?

rungsfrist. Fur eine kirzere GiltigkeitsdaugBeschenkgutsameizéahlen zu den (kleinen) |
m¢ssten aganz er hebl i babaepapien, g.rhdder jewailigel Inhabgréann sie
Das Hanseatische Oberlandesgericht in Hambatgh einldsen. Aus diesem Grund sind sie grun
(AZ: 10 U 11/00) hat entschieden, dass ein Ksatzlich Ubertragbar. Die Nennung eines Namens
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hat keinen rechtlichen Charakter. Der Bescherdiiech einen einfachen Vermerk auf dem alten
kann den Gutschein an Dritte eveiterduRern Gutschein bescheinig&ulanzhalber kann der
mit der Folge, dass der Aussteller auch déesenAgissteller auch den Restbetrag ausdadilesn
genuber den Schein einldsen muss. Denrt-ein Gunspruch gibt es aber nicht.

schein ist zum Umlauf bestimmt. Dem Geschg .
) . I e Vas, wenn der Gutschein verloren geht?
ist die Person des Einldsenden gleichgdltig.

e )
) ; . . Der Aussteller ist nur gegen Vorlage des Gu

Nennung eines Namens im Gutschein haebei : . .

schenkgutfieinen nur den Zweck, die perst‘mlic?helns zur Leistung verpflichtet (§797 BGB).

Beziehung zwischen dem Beschenkten und apn der Gutschein niskrgelegt werden, muss

em, . N
) errT\Nlrt weder das Geld zurlickerstatten noch das
Schenker zu dokumentieren, ohne dass daraus zu . X
) ) .. . ssen servieren. Der Gast kann allenfalle-bei G
schlieRen ist, es durfte allein der Beschenkte

en, . )
Gutschein einlosen (AG NortheirAZ: 3 C ficht eine Kraftloserklarung (81003 ZPO)bea

460/88). Anspruch auf die Leisturmag immer trggen. Dazu muss er die genauen Daten, W.'e.Z'B'
. . ie. Nummer des Gutscheins angeben, ddenit |

der letzte Inhaber des Gutscheins. Der Kaufer des : .

) . erwechslung ausgeschlossen ist. Sonst bestiinde
Gutscheins hat dann keine Rechte mehr, wenn,.ér R .
. . dié Gefahr, dass der Gutschein ein zweites Mal
ihn weitergegeben hatte. : y -

eingelost werden kdnnte.

Stiick fur Stiick Einlésung des Gutscheins Nach der Kraftloserklarung muss der Wirt einen
Ei ne -frSStigkEiknl °© sungo i reeten Quisehsin ausstellane Die Kosten fur die
Einldsung in Raten. Beispiel:@letschein lautet Kraftloserklarung und die Ausstelldes neuen
auf 100 Euro. Der Gast kommt einmal und isgbutscheins tragt der Gast. Dies alles wird-sich f
fur 50 Euro und zwei Monate spater nochmals fiianziell in der Regel nicht lohnen. Nattrlich kann
diesen Betrag. Dies ist weder gesetzlich geregahy Kulanz walten lassen, wenn die Nr. bekannt
noch von den Gerichten bisher geklart wordést, und den Gutschein einlésen. Vorher muss der
Der Verfasser ist jedoch der Ansicht, dass elende allerdings unterschreiben, dass er mit eine
solche Stickelung rechtlich verlangt werden kakraftloserklarung dieses Gutscheins einverstanden
denn fir den Aussteller bedeutet dieses-Vorgst.
hensweise keinen Verlust und es ist ihmwuch z QuelleDehoga Magazin

mutbar. Die Teileinlésung kann der Aussteller

8 HygienaNetzwerkReport @/2011



Umgang mit Rickstellprolieneue gesetzliche
Regelung vom Mai 2010

Wann sind Riickstellproben aufzubewahren, wieim Falle bestmungsgema®warmt zu ve
und bei welcher Temperatur? zehrender Lebensmitte&l Abgabe nicht spater als
Seit dem 12. Mai 2010 2wsiStunden pachalér Heystebung\érdolgto r d n u r

zur Anderung von Vorschriften zur Durcthhrung im Falle bestimmungsgekaifzu verzehe

(rjez c grg]etm zlnscha}ftllr(]:henK " Laet;e?smltte%yglsaFr L?ben mitteliese innerlaag) von zweinStu

. . o den nach der H'ergtellu'?l‘g ar geregelt
jetzt bei der Abgabe von roheihaltigen Lebensmi
teln an Alte, Kranke&di Kinder bzw. mit Rkic  a) auf eindemperatur von hochstens +7 bE a
stellproben zu verfahren ist. gekuhlt, bei dieser oder einer niedrigempe-

ratur gehalten und innerhalb von 24 Stunden nach

In Einrichtungen zur Gemelnschaftsverpflegur&%r Herstellung abgegelverden oder

fur Menschen, die auf Grund ihres Alters,
einer Erkrankung oder einer Beeintrachtigung t¢stiefgefroren, bei dieser Temperatur gehalten
kérpereigenen Abwehrsysi@msieint sind hier und innerhalb von 24 Stunden nach déauan
Krankenhéauser, &itund Pflegheime, Kitas, etc.) abgegeben werden, wobei die Temperatur von +7 °C
gegenuber lebensmittelbedingten Infekti@en icht Gberschritten werdiarf.

sonders empfindlich sind, dirfen Lebensmittel, dj . . .
L weichend von Satz 1 durfen die dort genannten
dort unter Verwendung roher Bestandteile-von :
ebensmittel auch z\erzehr auler Haab@-

ern hergestellt worden sind, nur an Verbraucherb d d baab f od
abgeben werden, wenn Lebeekaiitem Velfia geben werden, wenn am Ort der Abgabe aut oder

ren nach Absatz 3 unterzogen worden sind (neben dem jeweiligen bebusttel deutlich sith

meint ist ein Erhitzungsverfahren, das die Abtls"f[lr deHi nwel s dsofangebracer br
tung von Salmonellen sicherstellt oder eirhVerfa
ren gleicher Wirkung). Von verzehrsfertigen LFazit:Selbst wenn Sie nur kleine Menge an rohe
bensmitteln, die nach Satz 1 abgegeben wertattigen Lebensmitteln herstellen und diese an
hat derLebensmittelunternehmer vor der Abgabénder, Alte und Kranke abgegeben werden, so
eine Ruckstellprobe, die mit dem Datum und dewuss ein entsprechendeshitzungsverfahren
Uhrzeit der Herstellung zu kennzeichnennist, a(Abtétung von Salmonellen wird bei +73fC e
zufertigen und bei ein&@emperatur von nicht reicht) durchgefiihrt werden und Sie missen von
mehr al$18 °C fir die Dauer von sieben Tagediesen Speisen Rickstellproben aufbewahren. Die
ab dem Zeitpunkt der Abgalfeunewahremie in der friheren Eieund Eiprodukt®/O festg-
Ruckstellproben sind der zustéandigen Behdrde lagte Regelung, dass Ruckstellproben nur bei einer
Verlangen vorzulegen und auszuhandigen. Menge von mehr als 30 Portionen erforderlich

In Gaststéatten oder Einrichtungen zur Gemeismd’ gibt es nicht mehr.

schaftsverpfleguigh i er si nd a n oFiirnGaststitien BreltBetriebshamtinen sind die
Kantinen gemeint) durfen Lebensmittel, die dofeit und Temperaturbestimmungen bei der Abg
unter \erwendung roher Bestandteile von Eiebe von diesen Lebensmitteln zu beachten.
hergestelit und nicht ein.em Verfahren nach Abs@&%ne: Bundesgesetzblatt Jahrgang 2010 T3], Hs-
3 unterzogen worden sind (s.o.), an Verbrauch@peben zu Bonn am 20. Mai 2010

nur abgegeben werdeenn Lebensmittel zum

unmittelbaren Verzehr an Ort und Stede b

stimmt sindund
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Hummer im Aguarium keine Straftat

DasHalten von Hummern in Aquarien mit z Da es sich bei Hummern nicht um Wirbeltiere
sammengebundenen Scheren gilt nicht als Straftahdele, sei die Haltung in Aquarien deldd&and

Das teilte die Staatsanwaltschaft in Munsté&eine Straftat, argumentierte die Staatsanwal
(NordrheinrWestfalen) mit. Die Behorde stellteschaft. PETA Sprecher Edmund Haferbeek b
Ermittlungen wegen Verdachts der Tierquélemie i c hnet e -@easetad ss lafRkd les@
gegen die Handelskette Ratio wid gab das Das Veterindramt in Miunster Gberprift nun, ob
Verfahren an das ortliche Veterinaramt ab. eine Ordnungswidrigkeit vorliegt.

Die Tierschutzorganisation PETA hatte Ratio a

gezeigt, weil sie den Tierschutz bei der Haltung  Quelle: LMuRnfo Vil 14 Jahrgang, Hef(2010)

verletzt sah.

Kennzeichnung von Vorderschinken

In der letzten Zeit musstaich die Gerichte als irreflihrend angesehen, weil der Worthestan
mehrfach mit der Kennzeichnung von Wordé ei | ateil edo in deutlich
schinken befassen. der Ubrige Text. Zum Schutz der Verbraucher vor
Vor dem VG Kassel (Beschluss vom 28.6.20I3uschungen sei zu fordern, dass die besehreibe
Az.: 5 L 208/10 KS) ging es wiederum um dide Verkehrsbezeichnung in gleich bleibender
Kennzeichnung eines Produktes, das unter der & hriftgrof3e erfolgen misse. Das ergibt sich nach
zei chnung asSpal |l aisaust AufgssuiyedartRicludn aush abdgs der legsatzen
Vorderschinkenteil en o firvreisch wnd Rlescherdizeugressesdis Deu e |
Grols und Einzelhandel und einem italienischesthen Lebensmittelbuches, wo es unter Ziffer 2.19
Feinkost und Partyservice angeboten wurde. Dase i Ct : aZur Vermeidung ¢
Erzeugnis erreichte nicht einmal die Qualitat eirfesrmfleischerzeugsen mit Erzeugnissen aus
Formfleischerzeugnisses. Das Produkt wies eigewachsenem Fleisch wird in der Verkehhsbezeic
Fleischaeil von lediglich 54 % auf. In derr-Ve nung das Wor't aFormfl ei:
wendung des Wortes aVaRedem is ainmitteldarernMerdindung anit dea h e
die Richter eine lIrrefihrung, da hierdurch dé&ferkehrsbezeichnung in gleicher Schriftgaél3e d
Eindruck erweckt werde, das Erzeugnis bestehd hingewiesen, dass die Fleischstiieke zus

aus naturlich gewachsenen Teilen vomr-Vordee ngeset zt si ndo.

schinken. Die Etikettierung wuedeh deshalb Quelle: Food & Recht Nr. 8 August 2010
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Sonderangebote

Die Verbraucherzentrale Bundesverbanddiatte@e Kunden konnten aufgrund der Werbang d

rigt, dass mehrere Artikel, die als Aktionsware \on ausgehen, dass die Waren in angemessenem
worben wurden, bereits am frihen Vormittag désrrat vorhanden seien. Ein kleiner Hinweis mit
angekundigten Verkaufstarts nicht mehr erhaltliemem Sternchen, dass die Arikeloribers

waren. hend und nicht in allen Filialen erhaltlich seien,
Die Richter des LG Wiesbaden (Urteil Von;’findere daran nichts. Sei der Artikel bereits-am er

16.4.2010, Az1 HL 7 0 373/04) waren derfAu  '€" Tag ausverkauft, sprechesalgrenanntge-
fassung, dass ein Supermarkt, der besondere X&E‘S des _erste_n A_nschem_s dafir, dass _das Unte
onsware unter Angabe eines GUItigkeitsdatuﬂ‘? men n'Cht..”Cht'g kalkuliert habe. In esdem .
anbietet, diese Ware in den Filialen mindestéps" F_aII musse da§ U_nternehmen nachweisen,
zwei Tage ab dem angekindigten Verkaufsbe fno €ine aufergewohnliche r!!cht vorhersehpare
vorratig halten muss. Kann diest giewahrlsi achfrage zum Ausverkauf gefuhrt habe, was im

tet werden, muss schon in der Werbung deutl?é?'f“egenden Fall iberwiegend nicht gelang.
darauf hingewiesen werden. Quelle: Food & Recht Ausgabe Nr. 8 August 2010

Sellenmarkt

ZUKUNFT. PERSONLICH. GESTALTEN.

Personlichkeit
einbringen.

A

I Heraeus

Ein Name. Ein Unter Eine Er I

Als herausragender Global Player bietet Heraeus eine ideale Plattform fiir die individuelle
berufliche und persdnliche Weiterentwicklung.

Setzen Sie ein Zeichen. Bei H Medical. Am Standort Wehrheim/Taunus.

Hygienebeauftragte (m/w) Teilzeit

Sie wissen, was Sie kénnen. Uberzeugend und authentisch bringen Sie sich aktiv ein.

Ihre Qualifikation ist gefragt:

= abgeschlossene Ausbildung zum Chemielaborant oder MTA

= |dealerweise Erfahrung als Hygienebeauftragte oder im Hygienebereich

= Kenntnisse in GMP

= Technisches Grundverstandnis im Bereich Produktionsmaschinen und Facility
= Englischkenntnisse in Wort und Schrift

= Organisationstalent, Teamfahigkeit und hohes VerantwortungsbewuBtsein

= selbststéandige und gewissenhafte Arbeitsweise

= Uberzeugungsstarke und die Fahigkeit zu motivieren

lhre zukiinftigen Aufgaben:

= Prozessverantwortung Hygienemonitoring

= Pest Control

= Hygieneschulungen intern und bei externen Dienstleistern

= Uberwachung der Einhaltung der Hygieneanforderungen

= Mitarbeiter am Hygienekonzept

= Ansprechpartner fir Mitarbeiter in allen Themen der Hygiene

Sind Sie dabei? Einfach online bewerben (Referenzcode HM86000-qu-ex):
Unter www.heraeus.de/karriere finden Sie unser Online-Bewerbungssystem.
Fragen beantwortet lhnen Helga Quanz, Telefon: 06081959311.

Wir freuen uns auf Sie
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Arbeitgeber darf Erscheinungsbild von Mitarbeite
vorschreiben

LAG KoélIn, Beschluss vom 18.08.2010 (Az: 3 TaBV 15/10)

Der Beschluss des LAG betraf eine Gesamttber Mitarbeiterinnen an, weil sie dem Schutz der
triebsvereinbarung eines Unternehmens, dasvam Arbeitgeber gestellten Stlidaidung und-e
Flughafen im Auftrag der Bundespolizei Rluggasem ordentlichétrscheinungsbild dienten:

kontrallenvarnimmt. 0 aDas Tragen von BHs, Bustiers bzw. eines Unte

Das LAG KoéIn hat entschieden, dass Migarbeit hemdes ist vorgeschriebén

rinnen nicht vorgeschrieben werden darfpeie chS Diese Unterwasche ist in weild oder in Hautfarbe

gernagel nur einfarbig zu lackieren. Ebenso wenig, o Muster/Beschriftungenbleme etc. zuatr

Sa.rfk\ll on fm abnnllchMtarbeltt(?r? vherla}nkgt v(\j/erld:enk,) gen bzw. anders fartigéerwasche darf in keiner
ei Haarfarbungen nur natirlich wirkende Farbenc " 4\ rchscheirten.

zu tragen.

Andere umstrittene Teile der Regelung ber C13615?’la\l:/|einstrumpfhosen sowie Socken durfen keinerlei
: : : . . uster, Nahte oder Laufmaschen aufiveisen
Erscheinungsbild der Mitarbeiter hielt das LAG

dagegen fir wirksam, so & Begen der Varle Ebenso billigte das Landesarbeitsgericht folgende
zungsgefahr fur dRassagie@ die Anweisung, Anweisungen fur mannliche Mitarbeiter:

Fingern®gel ain maximgd@gyy dd a0 Care\nfobn sdbedmads My ac b
der Fingerkupe zu tr agena-. Arllﬁhﬁe\pvascﬁeﬂ da& f:étﬁg(\i/vﬁkanﬁg‘én."

schriften Gber das Tragen von Unterwdsche sa _
das Landesarbeitsgericht nicht als unverhitnism Quelle: DIHKBildungsGmbH
Bige Beeintrachtigung des Persdnlichkeitsrechts
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Tellzeitanspruch und Lage der Arbeitszeit

LAG Schleswigolstein, Urteil vom 15.12.2010 (Az: 3Sa&/40)

Ein Arbeitgeber muss dem Teilzeitwunsch seiheseiner Anderungsschneiderei werde imtwochen
Arbeitnehmer auch dann stattgeben, wenn [igien Wechsel von Montag bis Freitag von 9:00
Wunschzur Gestaltung der Arbeitszeit nicht mitbis 18:30 bzw. von 12:15 bis 19:30 Uhr gearbe
dem Schichtwechsel in Einklang zu bringen ist. Hierbei werdauch von den Teilzeitbescha
Ausnahmen missen rechtssicher begriindet tigten verlangt, dass diese die Nachmittagsschicht
den. bis mindestens 18:00 Uhr abdecken.

Im konkreten Fall ging es um eine ArbeirehnDas LAG hielt die pauschale Ablehnung durch den
rin, die nach ihrer Elternzeit nur noch in Teilzeirbeitgeber fir unwirksam. Der bloR3e Hineeis d
arbeiten wollte. rauf, dass alle seine Beschéftigten im Scliehtwec

Sie tdte diesen Teilzeitwunsch unter Angabe d&@l arbeitemissen, reiche nicht aus. Vielmehr
genauen Stundenzahl und der gewiinschten TAUSS ein Arbeitgeli@nkrete Umstande darlegen
beitszeit mit (Dienstag bis Donnerstag von 9:00nd beweisen, dass die gewlnschte Arbeitszeit
bis 14:30 Uhr)wobei letztere auf die Kingerb nicht durch eine zumutbare Anderung eler B
treuungszeiten algestimmt war. Sie hatte fik i triebsablaufe oder durch den Einsatz einer-Ersat
re Tochter einen Platz éiner Kindertagesstatte kraft ermoglicht werden kann.

nur fur drei Tage die Woche von 7:00 bis 16:0Dartber hinaus entschied das LAG, dass ein zu
Uhr gefunden, und eine anderweitige Kénderlkurzfristig geelltes Teilzeitverlangen niclm- u
treuungsmoglichkeit stand nicht zur Verfiigung. wirksam seWird die in 8 8 Abs. 2 TzBfG ger

Der Arbeitgeber lehnte den Wunsch ab, da ausd§lte Frist von drei Monaten nicht gewahrt, fihre

ganisatorischen Griinden diese Arbeitzeiten ni€ies lediglich dazu, dass erst drei Monate nach
maglich seien. dem Verlangen mit der Teilzeit begonnen werden

darf.
Quelle: DIHKBIldungsGmbH

Vorsichtbeibetriebliclveranlasstdreiwilligen
Leistungen

BAG, Urteil vom 16.02.2010 (Az: 3 AZR 123/08)

Das BAG hat in diesem Urteil endgultig von dégils sondern des ganzen Betriebs und slie Au
gegenlaufigehetrieblichen Ubung Abstaret g schopfung samtlicher anderer Sanierungbmoglic
nommen. Die Auswirkungen auf die Praxis degiten. Dieser steinige Weg kann nur vermieden
Leistungsgewahrung sind erheblich. Wahsend kierden, indem ein ganz klarer Vorbehalt fér kin

l ang ein aHi nei nr ut s tige gleiahartige heistahgeenfulidrtenird. Wi b | i ¢
Ubung durch die gegenlaufige betrietilicheg  der Arbeitgeber sich nicht fur die Zukunft binden,
ausgeglichen werden konnte, gibt es mummeh muss er dies im Vertrag oder aus Anlassder Lei
noch die Mdglichkeit der einvernehmligdbém tungsgewahrung so sagen. Das Entstehen der b
derung mit dem Arbeitnehmer oder aber die Anttieblichen Ubung kann beispielsweise durch die
rungskiindigung. Eine Anderungskiindigung Zeormulierung doppelter Schriftformklausetn
Entgeltreduzierung ist jedoch nicht ohne weiteresdert werden, die aber dennoch gleichzeitig die

moglich. Moglichkeit individueller mundlicher Veeeinb
Denn die Rechtsprechung verlangt hierfir didngen bestehen lassen. _
dauerhaftenrentabilitat nicht nur eines Besieb Quelle: DIHKBildungsGmbH
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Prazise, zuverlassig, wasserdicht
und robust

/ ™ Handmessgerate zur Messung der | Beriihrungslose Messung der
=~ Kerntemperatur 7 ~ Oberflachentemperatur

K,ﬁm'*
T2 | Temperaturaufzeichnung fiir Transport

e und Lagerung

| Temperaturiiberwachung per Funk.

y

‘ Temperatur- und Druckiiberwachung in NS Temperaturiiberwachung bei hohen
” Autoklaven bei der Lebensmittelherstellung § + \ Temperaturen bis zu 1200°C

—

Feuchtemessgeréte fiir die Produktion und ™SS Salzmessgerit und Ph-Wert Messgerat
= Lagerung ’m fiir die Lebensmittelherstellung

Auswertesoftware fiir individuelle Bedirf- g, Bestimmung der Olqualitit direkt in
nisse L Ti55 der Fritteuse

Unsere Garantie

Wir bieten fiir alle Bereiche die passende Lésung

Wir arbeiten, entwickeln und produzieren nach aktuellen Gesetzen, Normen und Richtlinien
Kompetenter Telefonsupport und umfassende Beratung

Viele Gerate mit Kalibrierzertifikaten erhdltlich

Wir bieten Jahrzehntelange Erfahrung im Bereich Temperaturmessung in der Lebensmittelbranche

V V. V V Vv V

Vom kleinen Kunden bis zum groBen Konzern, wir gehen auf lhre auf Ihre individuellen Bediirfnisse
und Wiinsche ein

-2bro* Electronic GmbH & Co. KG
Peringerstrasse 10 ® D-85055 Ingolstadt ® Tel. +49(0)841- 954 78-0 ® Fax +49(0)841- 954 78-80

Internet: www.ebro.com e E-Mail: info@ebro.com
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