
Hygiene & HACCP vom Fachmann 
Dokumente & Checklisten zum Download auf www.Hygiene-Netzwerk.de 

Themen: VIG, Infektionsschutz, HACCP, Lebensmittelhygiene, Hygiene-Smiley, 

Schimmelbekämpfung, Reinigung & Desinfektion und vieles mehr… 

Onlineshop für Hygiene-Profis: www.Hygiene-Plus.de 
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Deklarationspflichtige Zusatzstoffe: 
Nr. 1 mit Konservierungsstoff  
Nr. 2 mit Farbstoff 
Nr. 3 mit Antioxidationsmittel 
Nr. 4 mit Süssungsmittel Saccharin 
Nr. 5 mit Süssungsmittel Cyclamat 
Nr. 6 mit Süssungsmittel Aspartam, enth. Phenylalaninquelle 
Nr. 7 mit Süssungsmittel Acesulfam 
Nr. 8 mit Phosphat 
Nr. 9 geschwefelt 
Nr. 10 chininhaltig 
Nr. 11 coffeinhaltig 
Nr. 12 mit Geschmacksverstärker 
Nr. 13 geschwärzt 
Nr. 14 gewachst 
Nr. 15 gentechnisch verändert 

 
Allergene: 

A) Glutenhaltig 

B) Krebstiere 

C) Eier und Eierzeugnisse 

D) Fisch und Fischerzeugnisse 

E) Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse 

F) Soja und Sojaerzeugnisse 

G) Milch und Milcherzeugnisse 

H) Schalenobst(Nüsse) 

I) Sellerie und Sellerieerzeugnisse 

J) Senf und Senferzeugnisse 

K) Sesamsamen 

L) Schwefeldioxid und Sulfide 

M) Lupinen 

N) Weichtiere(Schnecken, Muscheln, Kalmare, Austern) 

 
 
 


