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Frühstück – und Abendbüffet 

Beispiele zur Kennzeichnung von Zusatzstoffen 

Wurstaufschnitt vom Schwein: Nr.3,8 

Wurstaufschnitt von Geflügel: Nr.2,3,8 

Putenbrust heiß geräuchert: Nr.3,8 

Geflügelfleischwurst : Nr.3 

Rindswurst, Geflügelwurst, Wienerle : Nr.3,8 

Alle gekochten Schinkensorten : Nr.3,8 

Roher Schinken: Nr.3 

Salamiaufschnitt: Nr.3,12 

Leberkäse: Nr.3 

Feine Leberwurst Sorten: Nr.1,3 

Frühstückswurst, Rügenwälder fein oder grob: Nr.3 

 

Ananastorte, Frischkäsetorte, Pfeffertorte und 

Schnittlauchtorte: Nr.1 

Allgäuer Rahmtorten, verschiedene Bonifaz - Käse: alle 

Deklarationsfrei 

Rougette: Nr. 2 

Limburger, Weinkäse Knirps, Chaumes: deklarationsfrei 

Österreichisches Käsesortiment: deklarationsfrei 

Französisches Käsesortiment: Nr. 2 

Hartkäse: Emmentaler, Illertaler: deklarationsfrei 

Burländer, Butterkäse, Grünländer: Nr. 2 

Benjamin, Tilsitter, Arla Esrom,Basils Rauchkäse : Nr. 1,2 
 


