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Geben Sie zunachst die Bezeichnung des Produktes und die Alle Rohstoffe detailliert mit Gewichten und genauen Bezeichnungen erfassen!
entsprechende Artikelnummer ein. Anschlieend die genaue Rezeptur -

idealerweise gemal dem Herstellungsablauf - mit genauer Menge und Bezeichnung des Produkts Artikel-Nr.
Einheit. Zum Schlul? erfassen Sie die genauen Einwaagen, auch des
Dekors, bei der Weiterverarbeitung.

Menge Einheit Eissorte (verkaufsfertig) und Friichte

Hier eingeben, welches Dekor der Eisbecher erhélt. Es sind mehrere
Dekore moglich. Wahl der Einheit durch Streichen der Unzutreffenden.

Menge fiir 1 Becher
| g/must.

| g/must.

Dekor 1 (Art) | |

Dekor 2 (Art) | |

Dekor 3 (Art) | | | g/mirst.
| |
|

Dekor 4 (Art) | g/musst.

Dekor 5 (Art) | [ g/musst.

eingeben. Die Gewichtsangaben sind fiir die korrekte Ndhrwertberechnung notwendig.
Mengenermittiung: den Eisbecher vor und nach dem Aufbringen des jeweiligen Dekors wiegen.
Die Differenz ergibt die jeweilige Dekormenge fir den Eisbecher.

Anmerkungen Weitere, fiir vollsténdige Darstellung der Rezeptur erforderliche Angaben

| |
||
| |
||
||
| |
||
| |
Hier kénnen Sie die Art und Menge (in Gramm, Milliliter oder Stiick) des ggf. verwendeten Dekors | |
||
| |
| |
||
||
| |
||

Verlauf Rezeptur wird verwendet fir:

Rezeptur-Erfassungsbégen IT

wurden entwickelt von
CONSULTING Erfasstvon
www.food-IT.de
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