Erfassungsbogen Speisenkomponenten

GEW

Gewichtsverluste/-zunahmen

fiir alle Rohstoffe, die vor der Verwendung eine Zubereitung erhalten miissen (kochen, garen, braten etc.)
Bitte alle Rohstoffe detailliert mit Gewichten und genauen Bezeichnungen erfassen.

a) = Putz-/Schélverlust*

Rohstoffbezeichnung

b) = Verarbeitungsverlust* (Koch-, Gar-) bzw. -zunahme
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*= gs kénnen stattdessen auch literarische Durchschnittswerte verwendet werden (siehe Anleitung)

Verlauf Rezeptur wird verwendet fir (weitere Rezepturen und Produkte):
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Erfassungsbogen Speisenkomponenten
Gewichtsverluste/-zunahmen

GEW
fiir alle Rohstoffe, die vor der Verwendung eine Zubereitung erhalten miissen (kochen, garen, braten etc.)
Erlauterungen zum Erfassungsbogen

Geben Sie hier die genaue Bezeichnung der zu verarbeitenden Rohstoff-
komponente ein.

Rohstoffbezeichnung

Geben Sie hier das Gewicht Ihrer Rohkomponente nach dem Saubern,
jedoch VOR jeglicher weiteren Verarbeitung ein.

Gewicht Rohware

Geben Sie hier das Gewicht Ihrer Rohkomponente nach der Verarbeitung
(z.B. Schalen, entkernen, Schneiden etc.), jedoch vor der Zubereitung
(Garen, Kochen etc.) ein.

Gewicht verarbeitungsf.
Komp.

Gewicht servierfertige
Komp.

Geben Sie hier das Gewicht der fertig zubereiteten (gegart, gekocht,
gebraten etc.) Komponente ein.
Diese Komponente verwenden Sie auch im Erfassungsbogen "Gericht”

a) Putz-/Schélverlust Geben Sie hier das Differenzgewicht zwischen "Gewicht Rohware" und
"Gewicht verarbeitungsféhige Komponente" ein.

Drehen Sie bei der Angabe das Vorzeichen um ("+" -->"-" und umgek.)

b) Verarb.verl. bzw -
zunahme

Geben Sie hier das Differenzgewicht zwischen "Gewicht verarbeitungsfahige
Komp." und "servierfertige Komponente” ein.

Achtung, das Gewicht wird negativ, wenn es eine Zunahme gibt (z.B. bei
gekochten Nudeln). Vertauschen Sie deshalb ebenfalls die Vorzeichen!

Hier kénnen Sie das verwendete Gerat angeben, z.B. Dampfgarer,
Convectomat, Bréter etc.

Verarbeitungsverfahren/
-gerat

Rezeptur-Erfassungsbogen
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