Kleidung und Hygiene —
durchdacht bis ins Detail

Sauberes Erscheinungshild, hohe
Hygienestandards — an die Klei-
dung der Mitarbeiter in der
Lebensmittelbranche werden
hohe Anforderungen gestellt.
Wer hier sicher gehen will, arbei-
tet mit RABC-zertifizierten Tex-
tildienstleistern zusammen. Ein
Blick in die Praxis.

B {m Schlachtbereich dominiert ein-
heitlich weilse Hygienekleidung, im
Verkauf in der Filiale geht es farblich
akzentuierter, individueller zu. Soun-
terschiedlich der Look, so ahnlich
die Anforderungen an die Berufs-
und Schutzkleidung im fleischver-
arbeitenden Betrieb: Sie dient der
Hygiene, schitzt die Mitarbeiter
perfekt und liefert den Kunden zu-
dem ein positives Erscheinungshild.

I Doch vor der {(optischen) Kar
steht zundchst die Pflicht — die Ein-
haltung der gesetzlichen Hygiene-
richtlinien. Der Unternehmerist da-
flir persdnlich verantwortlich; von
der normgerechten Ausstattung
bis zur gewebegerechten, hygie-
nischen Pflege. Doch das setzt viel

Know-how und Organisationsauf-
wand voraus. Ein Grund, warum
viele Betriebe der Branche — wie
die Bayer Fleischwaren GmbH aus
Niederwallmenach—auf zertifizierte
Textildienstleister setzen.

1 So arbeitet GeschaftsfUhrer Wolf-
gang Dauer seit Jahren mit einem
textilen Mietdienstleister, der DBL
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GmbH - zusammen. Sein Anspruch:
.Ich machte optimale Sicherheit.”
Entsprechend hat Dauer eine genaue
Vorstellung davon, wie seine Mit-
arbeiter fur ihren Job im Schlacht-
hof und im Verkauf gekleidet sein
mussen. Und setzt dies gemeinsam
mit dem Textilprofi um.

B, Wir haben in unserem Schlacht-
hof sowie in den rund sieben Filia-
len insgesamt 125 Mitarbeiter; sie
alle muissen kontinuierlich einwand-
frei gekleidet sein”, so der Profi. ,,Im
Schlachtbetrieb tragen meine Mit-
arbeiter z.B. Overalls aus der Eu-
roclean Kollektion der DBL. Damit
erflllen wir als Lebensmittel ver-
arbeitender Betrieb exakt die Vor-

Abb.: Von der Waschmaschine auf den Blgel. Nach der umweltge-
rechten Wadsche wird die Kleidung auf Sauberkeit kontrolfiert und fur
die weitere Bearbeitung vorbereitet.
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gaben der Lebensmittelhygiene-
Verordnung.” Und die ist fir ihn
maligeblich.

Blick auf die Details

l Denn die strengen Richtlinien defi-
nieren unter andererm Bereiche wie
Gewebe, Tragekomfort, Schnitt,
Verschlsse, Taschen und Embleme.
Hier ist Wolfgang Dauer mit Euro-
clean auf der sicheren Seite. Klares
Zeichen dafir ist z.B. das von der
berufsstandischen Organisation an
die DBL vergebene Siegel , Getes-
tet vorn Bundesverband der Le-
bensmittelkontrolleure (BVLK).” Fir
Wolfgang Dauerzahlen in der Pra-
xis aber auch noch andere Krite-
rien: ,NatUrlich sollen sich unsere
Mitarbeiter in ihrer Berufskleidung
wohl flhlen—gerade im Schlacht-
betrieb ist es kérperlich anstren-
gend. Recken, stracken, beugen,
blcken. Die Kleidung muss einiges
mitmachen, sie muss robust, be-
quem, strapazierfahig sein. Meine
Mitarbeiter sollen sich optimal be-
wegen koénnen, die Overalls von
Euroclean erflllen das — und zwar
bei jeder Kérperstatur, damit sind
wir zufrieden.”

I Damit Hygiene und Optik auch
beim Verkauf in den Filialen der
Bayer Fleischwaren stimmt, wahit
der Geschaftsfihrer die Kollek-
tion Linea des textilen Dienstlei-
sters DBL. , Der Auftritt hinter der
Theke ist wichtig — schlieflich soll
dem Kunden alles frisch und an-
sprechend prasentiert werden”, so
Wolfgang Dauer. ,Unsere Mitar-
beiterinnen tragen attraktive Kittel
und Vorbinder. Sie sind dem Am-
biente der Verkaufsfilialen ange-
passt. Alles ist stimmig, das Cor-
porate Design unseres Unterneh-
mens wird so gewahrleistet.”

Il Bleibt die fachgerechte Pflege der
Kleidung. Der DBL-Verbund ver-
pflichtet sich mit der bundesweiten
Zertifizierung aller Vertragswerke
nach RABC* bzw. RAL* zur Einhal-
tung definierter Vorgaben bei der
Pflege von Hygienekleidung. Fach-
gerechtes Sammeln, Transportieren
und hygienisches Waschen — ge-
nau hier liegen die Pluspunkte der
Zusammenarbeit. ,Ein Textilprofi
wie die DBL ist hier sehr hilfreich”,
bestatigt er. Eben auch, weil die
Kleidung nach der Wasche immer
den hygienischen Anforderungen
entspricht. Und das konstant und
zuverlassig.”

0l So wird der Schlachtbetrieb mehr-
mals in der Woche mit frisch ge-
pflegter Kleidung versorgt. DemTeam
steht immer eine saubere Garnitur
zur Verfiigung. , Das gleiche gilt far
die Filialen, hier werden aufgrund
geringerer Verschmutzung einmal
wdchentlich frische Garnituren ge-
liefert.” Dauer ist mit diesem Prin-
zip zufrieden: ,Der ganze Organi-
sationsaufwand, der bei einem Un-
ternehmen flir so viele Mitarbeiter
ja immens ist, falft fur uns weg.”
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